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P rOd u ktd aten blatt Havelland Express Frischdienst GmbH

Gottlieb-Dunkel-Str. 20/21
12099 Berlin

Artikelnr.: 532935 Version: 1.0
Stand: 18.03.202603:11:45

Zolltarifnummer: 04069099 @ Gewicht [kg]: 2,85
Abrechnungsgebinde: Kiste

Inhalt Umkarton/Kiste: Kiste

Artikelbezeichnung: Kasesortiment Buffet, Tolzer Kasladen, 8 Sorten, ca. 2,85 kg /Kiste

Verkehrsbezeichnung: Kaseauswahlverschiedener franzésischer Kéase

Lagerbedingungen
4-7°C

Produktbeschreibung Auszeichnung:

SAINTE MAURE Weichkése, Ziegenmilch, Reifezeit: ca. 5 Wochen, mind. 45 % Fetti.Tr.

BRIN D'’ARMOUR Weichkase in Krautern, Schafmilch, Reifezeit: ca. 5 Wochen, mind. 50 % Fetti.Tr.
TOMME DE MONTAGNE halbfester Schnittkase, Kuhmilch, Reifezeit: ca. drei Monate, mind. 25 % Fett
i.Tr.

COMTE Hartkase, Kuhmilch, Reifezeit: ca. 9 Monate, mind. 45 % Fetti.Tr.

CAMEMBERT DE NORMANDIE Weichkéase mit Auenschimmel, Kuhmilch, Reifezeit: ca. 4 Wochen,
mind. 45 % Fetti.Tr.

CHAOURCE Weichkase mit AuRenschimmel, Kuhmilch, Reifezeit: ca. 8 Wochen, mind. 50 % Fetti.Tr.
MUNSTER Weichkéase mit gewaschener Rinde, Kuhmilch, Reifezeit: ca. 8 Wochen, mind. 50 % Fetti.Tr.
FOUME D'AMBERT Kase mit Innenschimmel, Kuhmilch, Reifezeit: ca. 8 Wochen, mind. 50 % Fetti.Tr.
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Zutatenverzeichnis:
Sainte Maure: ZIEGENMILCH, MILCHs&urebakterien, Késereikulturen, Lab, Salz
Brind'Armour: SCHAFMILCH, MILCHs&aurebakterien, Kasereikulturen, Lab, Salz
Tomme de Montagne: MILCH, MILCHs&aurebakterien, Késereikulturen, Lab, Salz
Comté: MILCH, MILCHsaurebakterien, Kasereikulturen, Lab, Salz
Camembert de Normandie: MILCH, MILCHsé&urebakterien, Kasereikulturen, Lab, Salz
Chaource: MILCH, MILCHsé&urebakterien, Kasereikulturen, Lab, Salz
Munster: MILCH, MILCHsé&urebakterien, Kasereikulturen, Lab, Salz
Foume d'Ambert: MILCH, MILCHsaurebakterien, Kasereikulturen, Lab, Salz
Birnensenf: Birne, Ingwer, Senf, Chili
Allergene gemalR Verordnung (EU) N°1169/2011 Ja Nein
1. Glutenhaltige Getreide X
2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X
3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse X
4. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse X
5. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse X
6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse X
7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse X
8. Schalenfriichte X
9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse X
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse X
11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse X
12. Schwefeldioxid und Sulfide X
13. Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse X
14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X
erstellt: ‘ gepriift: freigegeben:

Unterschriften: Q§/\ QM QM

Verteiler: MA, Kd, HR (h\ ’r/,/ = @\

Versionsstand: 001 (Anderungen rotmaatﬁén_%Q e [ Datum: 18.03.2026 / Seite 2 von 3

letzte Anderung: 18.03.2026

(Kapitel 5 Produktrealisierung 5.017 (001) - AA 04.1 - Mindestanforderungen Produktpass Anlage 2)



HAVELLAND
EXPRESS

Havelland Express Frischdienst GmbH
Gottlieb-Dunkel-Str. 20/21
12099 Berlin

Zusatzstoffe gemal Verordnung (EU) N°1169/2011

Antioxidationsmittel
Backtriebmittel
Emulgator

Farbstoffe
Festigungsmittel
Feuchthaltemittel
Fllstoff

Geliermittel
Geschmacksverstarker
Komplexbildner
Konservierungsstoff
Mehlbehandlungsmittel

Modifizierte Starke (1)
Sauerungsmittel
Saureregulator
Schaummittel
Schaumverhuter
Schmelzsalze (2)
Stabilisator
SiuRungsmittel
Treibgas
Trennmittel
Uberzugsmittel
Verdickungsmittel

(1) Die Angabe der spezifischen Bezeichnung oder der E-Nummer ist nicht erforderlich.

(2) Nur im Fall von Schmelzkéase und von Erzeugnissen auf der Grundlage von Schmelzkase.

Nahrwerte pro 100 g

Energie in KJ: 1312,22
Energie in KCAL: 314,89
Fettgehalt in g: 23,89
- davon ges. Fettsauren g: 15,84
Kohlenhydrate g: 3,41
- davon Zucker g: 2,98
Salz (Natrium) g: 1,46
Eiweil3 g: 18,33
Alkohol %: 0
*Bild beispielhaft

Fleischwaren Fisch
Geboren in: Produktionsmethode:
Gemastet in: Fanggebiet:
Geschlachtet in: Fanggebiet Klarschrift:
Zerlegt in: Unterfanggebiet:

Devision:

Fanggerat:

Lat. Name:
Vorschriften: Das Produkt entspricht folgenden Vorschriften:
Mikrobiologie Verordnung (EG) N°2073/2005 zur Festlegung der mikrobiologischen Kriterien fiir Lebensmittel und deren Anderungen

GVO Enthalt keine GVO gemaf den Verordnungen (EG) N°1829/2003 und N°1830/2003 Uiber die Riickverfolgbarkeit und
Kennzeichnung gentechnisch veranderter Organismen und deren Anderungen

Lebensmittelkontakt- Verordnung (EG) No 1935/ 2004 tiber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
materialien Berlihrung zu kommen

Havelland Express Frischdienst GmbH Gottlieb-Dunkel-Strae 20-21 12099 Berlin ASC-C-01994

Tel.: +49(30)32003200 ) MSC-C-56871

Fax: +49(30)32003-299 DE-Oko-003 ) .
DE : BiO e I FS ecovadis

BE30030 =
EG DE-OKO-003 ‘
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