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Produktové highlighty

S

Turak Saku-Block Morsky vik Hovézi striploin
563314 AQUANORD TAURUS GOLD
Thunnus thynnus 551636 543414

Akami Saku - Bluefin filet

2 tuiiéka v bloku, bez kiize, bicentrarchus labrax 200 dni grain fed
¥ -60°C b | Evropsky morsky vik,

Zamrazeno pri , bez glazury Ce|y cca 4’9 kg / kus

400 - 600 g / kus, 1kus / baleni - Uruguay

0,8 -1,0kg / kus,
3,0 kg / krabice
- Francie, sadka

- Stfredozemni mofve,
Atlanticky ocean

Produktové highlighty

Mix mini mrkvi Kotr¢ kaderavy
520878 520835

s nati Sparassis crispa

8 svazku / krabice cca1,0kg / kos

- Francie - Cina
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Portrét dodavatele

Arrom

« Arrom je symbolem prvotfidniho bluefin
tunaka a jeho precizniho zpracovani.

Rezy se vyznacluji vyraznou
Cerstvosti, barvou a strukturou.

Spoluprace s odpovédnymi akvakulturami Tundk Otoro s kGzi
zajistuje stalou kvalitu.
562902

Pro kuchyné jsou mimoradné Thunnus thynnus

prve'lkticlké'Fezyvs minimélniry ?dpadem Bluefin Toro - platky bficha tunaka,

a sirokymi mozZnostmi pouziti. s kGzi, zamrazeno pfi-60°C, bez glazury
- Jemné licka z tundka bluefin ccal,2-1,4kg / kus

jsou naprostym aromatickym vrcholem. - Stredozemni move,

Atlanticky ocean

Cist dal

Novinka v sortimentu

TurRdk Bluefin liéka
563363

Thunnus thynnus
Japan Grade, zamrazeno pfi-60°C,
bez glazury

350-650g / kus
- Stfedozemni more,
Atlanticky ocean

Tel: +420 313 035 205 MSC-C-56871- ASC-C-01994 - BIO DE-OKO-003


https://www.havelland-express.de/cz/katalog/blogarticles/blog-kw10#post2
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Masterclass Sylt

Nase Masterclass na Syltu v restauraci ,, The Roots” v Keitumu
byla dnem plnym chuti, femesla a sdileni zkuSenosti.

Mezi prezentovanymi produkty bylo mimo jiné Wagyu
od spole¢nosti Vogelsberger, microgreens od Flavour
Hunters, pecivo z pekdrny Philipps, specialni produkty
od firmy Nihon Mono a vina od Markuse Meiera.

Mnoho rozhovord, nové napady a skvély
zacatek nasi série Masterclass na Syltu.

Cist dal

Video tydne:

Bluefin a la Patrick Kiihn

Patrick Kiihn, $éfkuchar Gut Immenhof,
vafi tunaka bluefin od spole¢nosti Arrom.

Zobrazit video

B I Terminy a akce

* Internorga: 13.03.-17.03.2026
Antinorga: 16.03.2026

S kulinafskymi pozdravy,
Vas tym Havelland Express
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https://youtu.be/_pqNwlHAcs0
https://youtu.be/_pqNwlHAcs0
https://www.havelland-express.de/cz/katalog/blogarticles/blog-kw10#post1

